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　駅前商店街から
一歩入ったビルに構
える同店は、白を基
調にした清潔感溢
れるお店だ。最初
に目にする正面の平
台には食欲をそそる
焼き立ての惣菜パン
や新作のパンなどが
並び、左手に伸びる
棚には菓子パン、デ
ニッシュ、ハード系、
食パン類といった定
番商品が整然と並
べられている。店内
はベビーカーでも通
れる幅が確保され
ているので、子ども
連れでも初めてのお
客でも落ち着いて自
分のペースで好きな
パンを選ぶことができるように、
ゆったりと設計されている。
　同店の一番人気は、『クロ
ワッサン』だ。小麦粉2種をブ
レンドするトランブルー直伝のレ
シピを継承しており、油脂の折
り込み法に美しさとおいしさの
秘訣がある。「当日に折り込むこ
とを大事にしている。ボリューム
が出て軽い食感となり、素材の
香りもしっかり感じられるから。
前日折り込みではバターと生地
が馴染んでしまい理想の層が出
来ない」と綿貫シェフ。

　食べる時にもイ
メージ通りの味を楽
しんでもらえるよう
に、クロワッサン以
外の製品も細心の配
慮がされている。
　ハード系で一番人
気は、クルミとレーズ
ンとアプリコットを練

り込んだ『Tフリュイ』。低温長
時間発酵で小麦の旨味と甘味を
引き出した「Tバゲット」生地を
ベースにしており、最もこだわっ
ているのは、ふっくら皮までやわ
らかいセミドライのアプリコット
（ロッテガロンヌ商会、フィルイ
グルメ社製）を漬け込まずにそ
のまま使っていることだという。
濃厚な甘味と自然な酸味が抜群
のアクセントとなり女性客に特に
好評だ。このほか毎日約75種
類のパンと約10種の焼き菓子を
用意している。

人気のデニッシュ類 、菓子パン
類は整然と並んでいるのでトン
グで取りやすく、プライスカード
も見やすいように考えられている

オーナーシェフの綿貫享さん

埼玉県・富士見市

ブーランジュリー 
コトン

洗練されたパンを地元で提供
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注目の新店舗


